P'ORTO QUI

P’Orto Qu: progetto di un servizio tra terra e mare.

Il progetto nasce da un innesto concettuale tra i temi del diporto
nautico, del turismo sostenibile, della decrescita in campo di
sviluppo locale autosostenibile e dell’alimentazione.

Mira alla costruzione di un sistema che coinvolga gli attori locali
e li faccia interagire, sia per soddisfare il bisogno dell’'utente
diportista che per promuovere un circolo virtuoso locale e creare
opportunita di lavoro e di collaborazione.

Gli attori coinvolti saranno gli Enti Locali, I'approdo turistico, i
produttori locali, gli abitanti locali ed i diportisti.

La system map illustra relazioni e flussi di informazioni (linee
tratteggiate), di denaro (linee puntinate) e di materie o spazi
(linee continue spesse) innescati dal sistema ed indica come gli
attori conivolti entrano in relazione con le due realta coesistenti
del servizio: lo spazio fisico in banchina ed il software.
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chi sono:
coppie, famiglie,
amici, scuole vela,

caratteristiche:
curiosi, in cerca

di servizi di qualita,
sono in vacanza
percio ricercano
attenzioni,comodita
e piacere.

chi sono:
Comune, Provincia,
assessorati vari.

caratteristiche:
vogliono migliorare
I'immagine turistica
della citta e fanno
in modo di attrarre
investimenti nel
territorio.

chi sono:

Enti Locali,imprese,
associazioni e
privati.

caratteristiche:
flessibile
strumento di
governance per la
progettazione e la
promozione di
iniziative turistiche
all'interno del
territorio.

chi sono:
lavoratori, pensionati,
residenti nel territorio
spezzino.

caratteristiche:
conoscono molto
bene tradizioni e
tipicita del loro
territorio.

chi sono:
abitanti, massaie,
produttori, giovani.

caratteristiche:

abili nella gestione
della cucinaed in
particolare degli
ingredienti e ricette
locali, vogliono
aiutare i diportisti
ed imparare ancora.

chi sono:
privati, aziende
agricole, coltivatori.

caratteristiche:
aperti a nuovi
progetti e
collaborazioni che
facilitino il loro
lavoro e la
distribuzione del
prodotto.
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Il sistema si articola in due realta coesistenti: uno spazio
fisico in banchina dove avviene la consegna dei prodotti, la
socializzazione tra gli utenti e dove vengono rispolverati saperi
culinari marinareschi e attrezzata con lavelli e piani di lavoro per
permettere ai diportisti di preparare e lavare cibi in un ambiente
ampio!

Dal momento che la citta campione dove posizionare il progetto
e La Spezia, € stato ripreso un elemento tipico dell'ambiente
mercantile e portuale: il container.

Osservando come i container vengono utilizzati in architettura
per costruire sia palazzi e condomini che architetture effimere
e stand per le fiere o punti vendita temporanei & stato possibile
operare su di un container 40” HC ed ottenere uno spazio
accogliente, suddiviso in tre zone funzionali ricavate da estrusioni
delle pareti in lamiera a sbalzo sulla superficie marina e quindi
con una vista panoramica affascinante.



lavorazione:
taglio e piegatura su linea curva
della lamiera del container in facciata.

funzione:
ingresso allo spazio Porto Qui

posizione:
verso la banchina e gli ormeggi

lavorazione: -

estrusione di sezioni
di lamiera dalla parete del container.

funzione:
aumentare la superficie utile
individuare tre zone funzionali distinte.

posizione:
affacciato verso il Golfo di La Spezia ed i monti.



ZONA 1 ZONA 2 ZONA 3
CUCINA ACCOGLIENZA 30TTEGA

lavare frutta e verdura utilizzo interfaccia touch screen gestione scorte e ingredienti
preparare cibi allo stivaggio informazioni sul servizio controllo quantita

utilizzo del piano di lavoro informazioni su obiettivi sistema porzionatura ingredienti
raccolta differenziata confezioni accoglienza nuovi utenti assemblaggio food boxes
socializzazione tra utenti gestione clientela

presentazioni prodotti utili

MARE

BANCHINA

MARE
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Ma, prima di so \are col ferre una distesa ignota,

badiama di conos. tre bene i venti,

le coltivazioni a vite ‘¢ le caratteristiche di queli luoghi

\
e cosd rifiuta o sa pr.

urre la regione.




“Ma prima di solcare col ferro una distesa ignota, badiamo a
conoscere bene i venti, gli usi mutevoli del cielo, le coltivazioni a
vite e le caratteristiche di quei luoghi, e cosa rifiuta o sa produrre la
regione.

Qui vengono piu ricche le messi e i la vigna, altrove verdeggiano
spontaneamente gli alberi da frutta e le erbe.

Non vedi¢ Il Tmolo ci manda i profumi del croco, I'India il suo
avorio, i molli Sabei il loro incenso, ferro i Calibi nudi e disgustoso
castoreo il Ponto, I'Epiro le palme di cavalle vinciirici in Elide. Subito
la natura ha imposto queste leggi, questi vincoli eterni a luoghi
determinati- non appena Deucalione scaglio le pietre nel mondo
vuoto, e da esse nacquero gli uomini, stirpe dura”

VIRGILIO



Il software ha invece il delicato compito di accompagnare tutte le
attivita degli attori e di facilitarle nonché di supportare la creazione
di una vera e propria rete sociale.

E’ un software 2.0 e prevede una funzione di social network, un
wiki dove inserire ricette ed ingredienti ed un ecommerce per
effettuare ordini e pagamenti direttamente dalla barca oppure dal
touch screen nel punto Porto Qui oppure...da casa.

La progettazione del software € un momento cruciale in quanto
I'intero sviluppo successivo del sistema dipende dalla risposta degli
attori coinvolti all'interfaccia proposta.

Per chiarire la funzione del software ho preparato uno storyboard in
cui vengono mappate le azioni che portano alla soddisfazione della
domanda del cliente ed un altro che invece illustra le potenzialita
del software di stimolare interrelazioni e collaborazioni.



%

inserimento info produttori
inserimento info personali
inserimento prodotti e ricette
indicazioni dosi

inserimento consigli e curiosita
commento elementi pubblicati
ordinazioni e pagamento

//_'

et R

visualizzazione informazioni servizio
visualizzazione informazioni produttori
proposta stagionale locale
navigazione tra ricette e commenti
modulo gestione ordinazioni

—_//, gestione stampa ricette e dosi

( proporre format inserimenti
® schedatura produttori
' P schedatura ricette
\ \ ’
/

abilitazione social network
controllo inserimenti
assegnare prezzi unitari
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VANTAGG! PiER L'UTENTE
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Tramonta il sole, il vento cala e la
Strega si dirige verso Marina di
Molo Italia, incuriosita dal nuovo
serviziio di cambusa facilitata
pubblicizzato sul Portolano.

L'equipaggio

della Strega e.
composto da cinque persone, di*
cui due bambini.la cambusa *
dovra accontentare tutti e Porto «
Qui ha tantissime golose proposte!

.Ecco dlli obiettivi alla base del

]
Ormeggio concluso, ormai e serae
I'equipaggio accede a internet « ® progetto, che intende collaborare
grazie alla rete Wi-Fi del porto. .+ attivamente con gli attori del
La schermata di accoglienza li ‘% territorio per accorciare la filiera
‘indirizza al servizio di gestione della | agroalimentare  facilitando  al

* cambusa Porto QUI. * tempo stesso la gestione, senza
[ ] LI p g
:*sprechi, della cambusa.

Le ricette regionali e gliingredienti
tipici  sono  descritti  senza
tralasciare storia e curiosita.

i due giorni di
stato
deciso all'unanimitd...un veloce
controllo delle quantitd e si pud
confermare I'ordine.

Buonq seratal

I menu, per
navigazione previsti, €
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L'indomani, Mara raggiungé il
punto vendita Porto Qui, sull
banchina, vuole ritirare il su
ordine e curiosare un po’.

Cc Q

Certo, per navigazioni piu lunghe e
ordini piu importanti..e pesanti, &
meglio farsi aiutare dal signore
delle consegne e dalla sua

capiente biciclettal :

Mentre aspetta il suo turno inizia a
chiacchierare, in cucina, con
un'altra ragazza, hostess di bordo,
che le consiglia di acquistare .
anche i guanti abrasivi, pelano;
faciimente e fanno risparmiare’
molta acqual .

.Ecco fatto, mettiamo a posto gi
ingredienti e leviamo gli ormeggi!

*‘Mara ritira il suo ordine e si fa
stampare le ricette scelte... segue il
consiglio della ragazza e si fa
fentare anche dalla borsa porta
frutta e verdura in juta, riutilizzabile
é@nche per la spesa.

Poi la juta si sa, evita la muffal

Buon viaggio...e buon appetito!
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